UZDEVUMU PIEMERI UP

Sasniedzamais rezultats

1. Zina baktériju
uzbavi (Sanapvalks,
citoplazma, kodola
viela, vicas), to
iedalijumu péc
formas (lodveida,
ndjinveida,
spiralveida),
vairo$anos un nozimi
daba.

1.1. Piedalies virtualaja celojuma “Neredzama
pasaule”B_7_07_VM_01! Uzzimé baktérijas
un pieraksti, kada ir to forma!

1.2. Piedalies virtualaja celojuma “Neredzama
pasaule”B_7_07_VM_01! Papildini tekstu ar
atbilstoso jédzienu!

Jédzieni: guminbaktérijas, pusana, bariba,
ragsana.

Baktérijam ir liela nozime vielu aprité

daba. Baktériju ietekmé notiek organisko
atlieku noardisanas jeb .
Daudzam baktérijam ir abpuséji labvéligas
attiecibas ar citiem organismiem. Pieméram,
zirniem, pupam, aboliniem uz sakném ir
gumini, kuros dzivo , kas
saista atmosféras slapekli. Govim, stirnam un
citiem atgremotajiem kundi dzivo baktérijas,
kas palidz sagremot

1.3. Baktérijas vairojas bezdzimumiski, daloties.
Labvéligos apstaklos baktérijas dalas ik péc
12-20 minGtém. Uzraksti piemérus, kad
baktériju skaita palielinasanas ir vélama un
kad - ta ir nevélama! Atbildi pamato!
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2. Raksturo viensiinu
(amébas, tupelites,
eiglénas) galvenas
uzbiives ipatnibas,
vairosanos,
barosanos un to
nozimi daba.

2.1. Aplako viensinu (amébas, tupelites,
eiglénas) attélus! Uzraksti katra viensina
nosaukumu!

2.2. Noskaties animaciju Viensani mikroskopa
B_7 07_VM_03! Salidzini amébas un
tupelites parvietosanos!

2.3. Noskaties animaciju Viensinu barosanas
B_7_07_VM_04! Salidzini eiglénas un
ameébas barosanos!

2.4. Daudziem viensuniem ir nozime tudens
biologiskas pasattirisanas procesa. Pamato
$o apgalvojumul!
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6. Izprot baktériju
nozimi partikas
razosana un
cilveka veselibas
saglabasana.

6.1. Kuras baktérijas saldu pienu spéj saraudzét
par raguspienu?

6.2.

6.3.

Bakteriju darbiba partikas produktu razosana
bija zinama jau sen.
Svaigus kapostus smalki sasmalcina un blivi
sastampa ta, lai paraditos kapostu sula.
Kapostiem pievieno sali, cukuru, jo tie kave
nelabveligu bakteriju darbibu un nelauj
kapostiem saput.
Trauku, kura atrodas sagatavotie kaposti, tur
istabas temperatura lidz kaposti ir ieskabusi.
Tad parvieto un uzglaba pagraba, kur ir vess
un nemainiga gaisa temperatura.
a) Kadas baktérijas darbojas kapostu sula?
b) Kapéec kapostu skabésana jaievero
minétas prasibas?

Lai pienu varétu ilgi saglabat svaigu, to
pasterizé, t. i., strauji uzkarse. Izskaidro, kapéc
pasterizéts piens saglabajas ilgak neka svaigs
piens!

6.4. Cilvéka zarnas dzivo dazadas bakteérijas, kas

veido dazus vitaminus, parveido baribas
vielas, izdala vielas, kas kavée nelabvéligu
bakteriju vairoSanos. Lietojot antibiotikas,
to darbiba tiek traucéta. Tapéc antibiotikas
nevar lietot bez arsta ieteikuma. Ar ko
slimibas laika, ja antibiotikas tomer jalieto,
varétu kompensét zarnu baktériju darbibu?
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7. Zina, ka izvairities
no bakteériju
izraisitajam
slimibam, ievérojot
personigo higiénu,
un ka rikoties
saslimsanas
gadijuma.

7.1. Uzraksti, kadus personigas higiénas
noteikumus tu ievéro, lai nesaslimtu ar
baktériju un viensunu izraisitam slimibam!

7.2.

Pusaudziem nereti uz sejas uzmetas dazadas
pumpas. Daudzi tas steidzas talit izspiest.
Pamato, kapéc to nav ieteicams darit!

Sasniedzamie rezultati

3. Attélo viensunus biologiska ziméjuma, novéro tos mikroskopa.

Skatit laboratorijas darbu Vienstni mikroskopa.

4. Veic eksperimentu par baktériju izmantosanu jogurta gatavo$ana majas
apstaklos, ievérojot drosibas noteikumus.

5. Sadarbojas, veicot eksperimentu par baktériju izmantosanu jogurta
gatavosana un iepazistinot ar eksperimenta rezultatiem.

Skatit laboratorijas darbu Jogurta gatavosana majas apstak|os.
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